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LASCIATI SEDURRE DALLE NOSTRE PROPOSTE

Chalet Puntarena è molto più di un semplice locale 
sulla spiaggia: è una storia di famiglia, tramandata 

con passione e dedizione da generazioni.

Con tradizioni radicate nel territorio, portiamo avanti 
il nostro impegno nell’offrire un’ospitalità autentica 

e calorosa.

Un menù pensato per accompagnarti, a pranzo e a cena, 
in un’esperienza di gusto a pochi passi dal mare.



ANTIPASTI

pasta al pomodoro
9€

pasta al ragù
11€

primo del giorno con pasta speciale
Secondo disponibilità 16€

primo del giorno
Secondo disponibilità 14,50€

Utilizziamo pasta fresca proveniente dal nostro territorioPRIMI

I LOVE CRUDO
Plateau con 1 tartare di tonno e  1 di 
salmone. Conditi con sale, olio, scorza di 
limone, rucola e frutti rossi 20€

GLUTEN FREE*

Alici ortomare 12€

BRUSCHETTA CON SGOMBRO E CIPOLLA CARAMELLATA 12€

14€ BRUSCHETTA CON SGOMBRO E
CIPOLLA CARAMELLATA

ALICI ORTOMARE

Carpaccio di tonno con 
granella di pistacchio

16€

Trilogia del Capitano

Chi ben comincia... si delizia con i nostri antipasti

COZZE IN PADELLA
Cozze alla marinara 12,50€

TRIPPA DI RANA PESCATRICE 14,50€

VONGOLE SU CREMA DI CECI 13,50€

I PASTIFICI
• Pastificio Le Marche Altidona
• Pastifico De Carlonis Altidona
• Pastificio Tomassini Petritoli

CARPACCIO DI TONNO CON GRANELLA DI PISTACCHIO



SECONDI

PETTO DI POLLO FRITTO
Servito con patatine fritte 13,50€

non solo mare...
ARENA BURGER
Hamburger di scottona. 
Servito con patatine fritte 14,50€

SPIEDINI DI CALAMARI E GAMBERI
15€

FRITTURA PUNTARENA
Frittura di calamari e
gamberi con verdure 18€

GLUTEN FREE*TATAKI DI TONNO
Su agretti al vapore e
salsa alla senape 21€

PATATINE FRITTE 5,50€

Verdure grigliate 6€

Insalata mista 4€

OLIVE di BACCALÀ 9€
8pz

contorni e sfiziosità
OLIVE ALL’ASCOLANA 8€

8pz Pastificio
Le Marche

insalatone e piatti estivi 
TARTARE DI MARE
Misticanza, tartare di tonno crudo,
mix di semi, pomodorini confit
e olive taggiasche 15€

POLLO & BACON
Misticanza, petto di pollo,
bacon croccante, crostini
di pane alle erbe e
vinaigrette alla senape
13,50€

CAPRESE DI BUFALA
15€

solo a pranzo

ITALIANA

Possibilità di aggiungere il prosciutto crudo
+3€

Pinsa rossa con pomodoro,
mozzarella e salsa di rucola 10€

UN CLASSICO INTRAMONTABILE! 
STRACCIATELLA E BACI
Pinsa bianca con cipolla rossa 
caramellata, stracciatella,
pomodoro datterino e frutto
del cappero 13,50€

COME UNA FOCACCIA 
Pinsa focaccia al rosmarino
e sale di Cipro 6€

PINSA FOCACCIA CON CRUDO
9€

Puntarena
Pinsa bianca con salmone
al sale, zucchine e carote
fritte e stracciatella
15€

LE NOSTRE PINSE IL CONSIGLIO DEL BAGNINO
La Birretta fresca in abbinamento alla Pinsa è d’obbligo.
Prova una delle nostre birre Bionde, Rosse o artigianali a
partire da 6€

Con insalatina

TRANCIO DI OMBRINA AL FORNO
Con patate 18€



PANE E COPERTO 2,50€

SE HAI DELLE ALLERGIE E/O DELLE INTOLLERANZE O SE NECESSITI INFORMAZIONI RIGUARDO AGLI 
INGREDIENTI PRESENTI NEGLI ALIMENTI O NELLE BEVANDE SERVITE IN QUESTO ESERCIZIO, TI 

INVITIAMO A RICHIEDERE INFORMAZIONI AL NOSTRO PERSONALE PRIMA DI ORDINARE.

*I prodotti senza glutine possono contenere contaminazioni

TARTUFO BIANCO O NERO 4,50€

Sorbetto al limone 3,50€

GELATO DELLO CHEF 6,50€FATTO IN CASA

Mousse al caffè 3,50€

TIRAMISÙ 5€FATTO IN CASA

Per concludere in dolcezza

DOLCI

PISTACCHIO, NOCCIOLA, CROCCANTE, VIENNETTA

6€FATTO IN CASAi nostri semifreddi

GLUTEN FREE*



Caffè 1,30€ 1,50€

Orzo piccolo 1,60€ 1,80€

Ginseng piccolo 1,60€ 1,80€

Ginseng grande 2€

Caffè doppio 2,60€

Caffè americano 1,50€

Cappuccino 1,70€

Cappuccino con deca 2€

Latte macchiato 2,50€

Moretto 2€

Thè caldo 2€

Camomilla 2€

Caffè shakerato 3,50€

Caffè shakerato con 
crema di whisky 4€

Latte 1,50€

Cappuccino con 
latte vegetale 2,30€

Orzo grande 2€

prezzo del servizio al tavolo

2,20€

Cappuccino Orzo 2,20€ 2,40€

2,50€

Caffè Deca 1,40€ 1,60€

2,20€

2,20€

Caffè Corretto 2€ 2,20€

3€

1,70€

1,90€

(soia, mandorla, cocco)

1,70€

2,70€

2,20€

2,20€

2,20€

4€

4,50€

caffetteria

Macchiatone 1,80€ 2€



Punta Rossa
Birra ai fiori di canapa

Le canapaie  

6€

Le canapaie  Bionda
Birra ai fiori di canapa 6€

Senza glutine
Non filtrata

Premium Pils 

India Pale Ale
Non filtrata

Wit
Non filtrata

Analcolica Forst
6€

bevande

Corona
0,33 Lt   4€

Ichnusa
Non filtrata - 0,33 Lt    4€

birre
alma
Acqua trattata - 0,75 Lt    2,50€

Lurisia
0,75 Lt    3,50€

acqua

Birre artigianali 0,33 Lt 

Theresianer 5,50€

PREMIUM LAGER

Vienna



BIBITE

Estathé limone/pesca

PowerAde
1,80€

3,50€

CocaCola zero 
Lattina 3€

Cocacola
Lattina 3€

Gassosa
Lattina 3€

Fanta
Lattina 3€

Fuzetea limone
Lattina 3€

Fuzetea pesca
Lattina 3€

Chinotto
Bottiglia 3,50€

Pink Grapefruit
Soda al pompelmo
Bottiglia 3,50€

Kinley Tonic water 3,50€

Kinley bitter lemon taste 3,50€

Cedrata 3,50€

Kinley Ginger beer 3,50€



di frutta e verdura (Fresco)

Vitamin
Arancia, mela, carota, limone

Fragoloso
Fragola, ananas, mela, limone

Blu Ice
Ananas, mela, lime, menta, 
alga spirulina

Spremuta di MELOGRANO
Melograno

Fuel
Melograno, mela, arancia, lime

Exotic
Mango, ananas, mela, limone

Detox
Cetriolo, spinaci, zenzero
mela, limone, menta

Pera Ace
AnanasPesca

Albicocca
Mirtillo

Spremuta d’arancia
4€

estratti

succhi di frutta 2,70€

5€



Spritz e Varianti  
6,50€

NEGRONI
7€

Espresso Martini
Vodka, liquore Borghetti, sciroppo 
di zucchero e caffè espresso    8€  

Porn Star Martini  
Vodka alla vaniglia, Passoa e succo 
al limone   8€

Moscow Mule 
Vodka, succo al limone e
ginger beer 8€

Mojito Legendario Rum
Rum, succo di lime, zucchero 
bianco e foglie di menta   8€  

Caipiroska
Vodka, sciroppo di fragola, fragole, 
lime e zucchero bianco   8€

Caipirinha
Cachaça, lime e zucchero bianco  8€

Long Drinks 
(Gin Tonic - Vodka Tonic - Rum e Cola)    
7€                          

Paloma
Tequila, succo di lime, sciroppo d’agave e 
soda al pompelmo rosa    7,50€

Puntarena
Vodka, Blue Curaçao e succo al limone    7,50€

Maracanà
Rum cubano bianco, Midori, lime, 
zucchero bianco e soda al limone    7,50€

Gabry Spritz
Vermouth bianco, Prosecco e soda al pompelmo    
8€  

signature cocktail

i classici

COSÌ BUONO DA METTERCI LA FIRMA
Chal�  Pu�arena



angolo dei gin tonic premium
GIN MARE TONIC
Profumo: note erbacee e sfumature speziate, foglia di pomodoro, 
rosmarino, agrumi e olive nere
Gusto: richiami al coriandolo, fresco ginepro con ritorni erbacei e aromatici

HENDRICK'S TONIC
Profumo: note floreali e agrumate, ginepro e pepe nero
Gusto: rotondo ed equilibrato, freschezza di cetriolo e dolcezza della rosa

MALFY ROSA & TONIC
Profumo: all'olfatto esprime un delicato aroma di pompelmo rosa e agrumi, 
note di erbe officinali, delicate spezie e cenni di fiori bianchi

Gusto: fresco e fragrante che unisce armoniosamente gli 
aromi del ginepro, le note agrumate e le sfumature 
amaricanti del rabarbaro

TANQUERAY TONIC
Profumo: aroma erbaceo, con note di frutta bianca, delicato
Gusto: secco

BOMBAY SAPPHIRE TONIC
Profumo: agrumato e speziato
Gusto: secco, aromatico e armonioso, di grande freschezza

Virgin Mojito  
Lime, zucchero e menta

Karma A Modo Mio  
Analcolico alla frutta

12€

CHIEDI AL PERSONALE PER SCOPRIRE LE ALTRE ETICHETTE DI GIN DISPONIBILI

mocktail7€




